restaurang Artist
FORRATTER

CHAMPAGNE
(VGL
Varfor inte borja med ett glas champagne? 79:-

LOJROM
Med smorstekt toast fylld med Vasterbottenost. Serveras med

graslok rodiok och créme fraiche. 125:-
Vi rekommenderar: Dancing Bull Sauvignon Blanc

PARMASKINKA
Lévtunna skivor av Parmaskinka med melon apple

cocktailtomater ruccolasallad samt svartvinbarssirap. 82:~
Vi rekommenderar: Errazuriz Pinot Noir
Alt Barnsten fran Jamtlands Bryggeri

TAPASCOMBO

En kombination med Italienska smaker
mozzarella Parmaskinka och értmarinerade oliver. 66:—
Vi rekommenderar: Durbanville Hills Pinotage

LANDGANG
Pa danskt ragbrod fran Térners bageri rokt roding frén
Storsjon rakor och I6jrom. Serveras med citroncréme. 95:-
Vi rekommenderar: Staropramen ljus
Alt Durbanville Hills Sauvignon Blanc

TOMAT & MOZZARELLA
(&)
Ugnstorkade tomater mozzarella toppas med pinjendtter

och olivolja. Serveras med basilikaaioli. 69:-
Vi rekommenderar: Borsao Barrica Granacha

SOPPA
En somrig fisksoppa smaksatt med apelsin och ingefara.

Serveras med baguette apelsin/timjancréme. 89:-/135:-
Vi rekommenderar: Sol ett mexikanskt ljus 6l.

VITLOKSBROD
V)
Mozzarellagratinerad baguette. Serveras med vitloksdip. 59;-
Vi rekommenderar: Errazuriz Pinot Noir
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VARMRATTER KOTT

SVENSK OXFILE
(@)
En rejél skiva av den finaste filé som vi rosasteker
for basta resultat. Serveras med rosépepparsky
parllok grillad paprika samt vitloksfrést potatis. 269:-
Vi rekommenderar: Borsao Granacha
Alt Serego Alighieri Rosso.

RENINNANLAR
(@)
Fran Jamtlands- och Harjedalens fjallvarld l4tt rosastekt.
Serveras med blabarssky frasta gronsaker och
adelostgratinerad sparrispotatis. 259:~
Vi rekommenderar: Pilgrim Ale fran Jamtlands Bryggeri
Al Sud Negroamaro

LAMMYTTERFILE
(@)
Honung/vitlokskryddad med barbecuesas
och |8kchutney. Serveras med krispiga gronsaker och klyftpotatis. 229:-
Vi rekommenderar: Masi Tupungato Passo Doble
Alt. Barnsten fran Jamtlands Bryggeri

OXFILESPETT
Sallad pa Italienskt vis med ett oxfiléspett.

Baguette toppad med tomat/pepparrotspesto samt basilikaaioli. 189:-
Vi rekommenderar: India Pale Ale fran Jamtlands Bryggeri

PYTT I PANNA
Med stekt 4gg och inlagda rédbetor.
Serveras med en sallad. 99:-
Vi rekommenderar: President fran Jamtlands Bryggeri

KALVFARSBURGARE
Hamburgerbrod fran Térners bageri tillsammans
med knaperstekt bacon och sallad.
Serveras med vitlokscréme salsa och klyftpotatis. 179:-
Vi rekommenderar: Hell fran Jamtlands Bryggeri.
Alt Dancing Bull Zinfandel
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VARMRATTER FAGEL/FISK/VEGETARISKT

KYCKLING
(@)
Grillad kycklingfilé med barbecuesas ugnstorkad tomat
vitloksfréast potatis. Serveras med vitlskscreme. 219:-
Vi rekommenderar: Dancing Bull Zinfandel
Alt Staropramen Ljus

CEASARSALLAD
Var klassiker.

Grillat kycklingbrost pinjendtter brédkrutonger hyviad parmesan. 135:-
Vi rekommenderar: Feudo Arancio Chardonnay

GOS
(@)
Stekt fisk pa saffransdoftande paella med
grénsaker rakor och musslor. Serveras med grasléksolja. 239:-
Vi rekommenderar: Durbanville Hills Pinotage.
Alt Dancing Bull Sauvignon Blanc

SKALDJURPASTA

Kramig pasta med rékor musslor och grénsaker.

Toppad med hyvlad parmesan. 129:-
Vi rekommenderar: Errazuriz Pinot Noir
Alt Durbanville Hills Sauvignon Blanc

RODING
(@)
Fran Storsjon. med sparris haricoverts chévreost basturokt
sidfléask och citron/chilivinagrett. Serveras med sparrispotatis. 229:-
Vi rekommenderar: Feudo Arancio Chardonnay

TORTILLA
(V)
Vegetarisk spansk omelett med potatis och gronsaker.
Serveras med sallad vid sidan om. 129:-
Vi rekommenderar: Dancing Bull Zinfandel

V = VEGETARISKT G = GLUTENFRI L = LAKTOSFRI
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DESSERTER
JORDGUBB/MYNTA
V)
Tva sorters parfait som tillsammans ger en smak
av jordgubbsmoijito. Serveras med jordgubbssallad. J2:=
Med ett glas Fresita mousserande 124:—

CHOKLAD
V)
Nybakad chokladvulkan pa Valrhonachoklad . Med en

apelsin/ananassallad samt vispad gradde. 85:—
Med 4 cl Beaumes de venise 135:-

FJALLETS GULD
V)

Gammaldags vaniljglass med varma hjortron. 49.-
Med 4 cl Carlshamns Punsch 95;.

HJORTRON
(V)
Nygraddad hjortronkaka med mandelsmak och
gammaldags vaniljglass. 82:-
(obs! vantetid ca 20 min)
Med 4 cl Feudo Arancio hekate 135:-.

CHEESECAKE
V)
Frusen cheesecake pa cantuccinibotten
med bjornbar i vanilj- och citronlag. 78:-
Med 4 cl Feudo Arancio Hekate 130:-.

SORBET
V)

En kula sorbet serveras med krisp. 29:-
Med ett glas Fresita mousserande 79:-

HUSETS TRYFFEL

En liten hemgjord chokladbit. 29:-
Med 3 cl Havana Rom och kaffe 90:-
Med 3 cl Zacapa Rom och kaffe 119:-

KAFFEDRINKAR
KAFFE KARLSSON

Cointreau, Bailey’s, kaffe och gradde.

IRISH COFFEE
Jameson Irish Whiskey, kaffe och gradde.

KAFFE CALYPSO
Capten Morgan Black Label, Kahlua,
kaffe och gradde.

4 CL 89:-
6 CL 115:-
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Roda viner
Glas/flaska

Errazuriz Estate 69:-/279:-
(Casablanca)
Pavisar en anmarkningsvard djuprod farg och den publikfriande
doften bjuder p& unga réda bar och plommon. God, lattdrucken
med tydlig pinot kénsla och vél balanserade syror.
Druva: Pinot Noir

Borsao Barrica 74:-/289:-
(Campo de Borja)
Fyllig och ungdomlig, dér den hérliga generdsa
frukten ddljer tanninerna. Inslag av morka bar
och orter. Ett vin som samtidigt ar robust och balanserat.
Druva: Granacha

Sud 78:-/1295:-
. Medelfylligt vin, balanserad lacker smak av mdorka bér,
torkad frukt, orter, kryddor och diskreta toner av fat samt en
angenam torr eftersmak av mork choklad.
Druvor: Negroamaro

Masi Tupungato Passo Doble 78:-1295:-
(Mendoza)
Djupt markt rdd. Intensiv och sétmogen frukt mot plommon
och Malbecs lite fruktighet blandas med 6vermogna korsbéar
fran Corvina, dver frukten ligger en tunn hinna av mjuk vanilj fran
nya franska fat.
Druvor: Malbec & Corvina

Dancing Bull 82:-/299:-
(Kalifornien)
Medelfyllig, fruktig och elegant, med héarliga
toner av moérka bar.
Ett mjukt och balanserat vin.
Druvor: Zinfandel & Petit Syrah

Durbanville Hills 78:-/295:-
(Durbanville)
Djupt rdd farg, doft av mogna bér och mérk choklad
med en aning vanilj i bakgrunden.
Fyllig och rik med harmonisk frukt, bra syrabalans
och tydliga tanniner i avslutningen.
Druvor: Pinotage

Serego Alighieri Rosso 319:-
(Veneto)
Morkt rod farg med dragning mot blatt. Elegant doft
med toner av kdrsbar och bjornbéar
Smakrikt och sangiovese-stramt med generdés frukt
och mycket balanserade syror.
Druva: Corvina Sangiovese & Molinara

Bridlewood 319:--
(Central coast)
Fyllig, intensivt barig med tydlig blabarskaraktar,
balanserad ekvanilj och svartpepparton i eftersmaken.
Druvor: Syrah, Petit Syrah & Viognier:
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Roda viner
flaska

Cono Sur 299:-
(Colchaga) Ekologiskt
Fylligt, smakrikt, ekologiskt vin med koncentrerad, varm frukt, Iang eftersmak med inslag av latt rostat
fat, hostkantarell, plommonkompott och blabar.
Druvor: Cabernet Sauvignon & Carmenere

Bonterra 365:-
(Kalifornien) Ekologiskt
Utvecklad doft och smak med rostad fatkaraktéar. Inslag av morka bér, vanilj och choklad
Druvor: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot

Coto de Imaz Reserva 345:-
(Rioja)
Ratt fyllig, fortfarande ungdomligt kraftfull smak med inslag av bjérnbar, plommon, vanilj och kryddor.
Druva: Tempranillo

Peter Lehmann Shiraz 349:-
(Barossa Valley)
Mjuk, bérig smak med inslag av sétlakrits, fullmogna bjornbér, eukalyptus och vanilj.
Druva: Shiraz

Masi Brolo di Campofiorin 399:-
(Veneto)
Stor, mork frukt med utpraglad kérsbéarskaraktar och létt inslag av nya ekfat. Stram och méaktig med
friska italienska syror, [ang och intensiv eftersmak
med rik Amaronekénsla.
Druvor: Corvina, Rondinella

Follies Touriga Nacional 369:-
(Bairrada)
Fylligt och valbalanserat vin med eleganta aterkommande inslag av svarta vinbér, choklad och fikon.
Druva: Touriga Nacional

Lucente IGT 525:-
(Toscana)
Medelstor, komplex smak av mdrka bar, kaffe, fat, mineral. Ett modernt fruktdrivet vin med balanserade
ekfatstoner.

Druvor: Merlot, Brunello, & Cabernet Sauvignon

Masi Corbec 525:-
(Mendoza)
Morkt réd med antydan till mogen kant. Stor doft med ladertoner
och mork tat frukt mot kdrsbar och katrinplommon tillsammans
med skont kryddiga toner av salvia och vanilj. Fyllig och rik smak
med choklad och korsbéar.
Druvor: Corvina & Malbec

Valpantena Amarone

Della valpolicella 625:-
(Veneto)
Fyllig, rik, koncentrerad smak av mork frukt, mérka
bar som plommon, moreller, kérsbar, blabar och
bjérnbar med inslag av fat och toner av tobak.
Druvor: Corvina, Rondinella & Cabernet Sauvignon
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Vita /roséviner
Glas/flaska

Durbanville Hills 69:-/270:-
(Durbanville)
Klart gul med aningen gron ton. Tropiska frukter tillsammans
med fikon, guava, och kdrsbéar. Frisk och mycket
frasch med pigga syror och tydliga inslag av flader .
Druva: Sauvignon Blanc

Feudo Arancio Chardonnay 74:-/1289:-
(Sicilien)
Medelfylligt till fylligt valbalanserat vin med smak av melon.
Druva: Chardonnay

La Marouette Viognier 69:-/270:-
(Pays d’Oc) Ekologiskt
Torr, frisk och frAsch smak med toner av aprikos och citrus,
lang och balanserad avslutning.
Druva: Viognier

Dancing Bull 82:-/299:-
(Kalifornien)
Medelfyllig, frisk och elegant med fruktig persikokaraktér,
toner av citrus och mineral.
Druva: Sauvignon Blanc

Bourgogne Chardonnay 349:-
(Bourgogne)
Smakrik, torr och frisk balanserad smak med aterkommande
inslag av paron och aprikoser. Lang avslutning med smak av fudge.
Druva: Chardonnay

Peter Lehmann 349:-
(Eden Valley)
Torr och frisk smak med krispig syra och toner av
citrus och mineral. Avslutningen ar lang med
typisk elegans som foljer viner fran Eden Valley.
Druva: Riesling

Chablis Premier Cru Vaulignot 450:-
(Chablis)
Frisk, frasch, mineralig smak med l&tt rostade inslag.
Smaker av citrus, grape, lime, &pple,
smultron, vit persika och aprikos.
Druva: Chardonnay

Clairet de Chateau de Lisennes 66:-/260:-
(Bordeaux)
Torr, Ungdomlig béarig doft med inslag av Orter svarta vinbar
och apelsinskal
Druva: Merlot, Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc

Champagne/Mousserande
Flaska
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Ronar 750ML 280:-
(Penedes, Cava) 200ML 52:-
Medelfyllig, torr, angenamt fruktig smak med
inslag av mandel, brédighet och grapefrukt.
Druvor: Macabeo, Xarel, Parellada

Fresita 59:-/340:-
(Central Valley)
Ett mousserande vin med infusion av sma handplockade
farska jordgubbar fran foten av Anderna. God doft av
sommarséta jordgubbar, fin fruktig smak med bra
skjuts i avslutningen och frasch syra
Druvor: Muscat, sauvignon Blanc, Alicante Bouschet & Strawberry pulp

Philiponnat Royale Reserva 750ML 620:-
(Champagne) 375ML 350:-
Generds och fyllig champagne med doft
av krusbar

Druvor: Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier

Jeanmaire Brut 750ML 526:-
(Champagne)
Medelfyllig, mycket frisk smak med liten ton och
inslag av mogna applen och citrus.
Druvor: Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier

Moét & Chandon 750ML 762:-

(Champagne) 375ML 433:-
Ren, mycket fruktig, stram smak med liten
smorighet och inslag av hasselnétter och
blodapelsin.
Druvor: Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier

Dom Perignon 1.669:-
(Champagne)
Talar for sig sjalv.

Alkoholfritt vin 39:-/156:-

VIN, OL OCH CIDER
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FATOL
Carlsberg Export 50cl
Staropramen Granat 50cl
Guinness 50cl

FLASKOL LJUS

Eriksberg 50cl
Jamtlands President 50cl
Leffe Blond 33cl
Tuborg Guld 33cl
Carlsberg Hof 33cl
Staropramen 33cl
Sol 33cl
Heineken 33cl
Brooklyn lager 35cl
Jacobsen Saaz Blonde 75cl

56:-
62:-
62:-

59:-
64:-
52:-
52:-
46:-
52:-
52:-
52:-
52:-
99:-

FLASKOL HALVMORK & MORK

Jamtlands Barnsten 50cl
Jamtlands Hell lager 50cl
Jamtlands Pilgrim Ale 50cl
Jamtlands Postiljon Ale 50cl
Jamtlands Heaven Lager 50cl
Jamtlands India Pale Ale 50cl
Leffe Brune 33cl
Staropramen Dark 33cl
Newcastle Brown Ale 33cl
Kilkenny 33cl
Jacobsen Brown Ale 33cl

ALKOHOLFRI OL

Carlsberg 33cl

EKOLOGISKT OL

Falcon Premium Lager 33cl
CIDER

Somersby Paroncider 33cl

Somersby Appelcider 33cl

64:-
64:-
64:-
64:-
64:-
64.-
52:-
52:-
52:-
52:-
52-

39:-

52:-

52:-
52:-
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